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modello
1/2 | AFN300VC
3/4 | AFN350VC
5/6 | AFN370VC

caratteristiche

CE professionale

AFN 350 VC

DATI TECNICI

potenza motore capacita di taglio corsa carrello | distanza piedini dimensioni
w mm mm (LxP) mm (LxPx H)mm
300 300 265x235 310 385x540 540x650x500 42
300 350 265x235 310 385x540 540x682x528 46
400 370 350x265 370 450x615 620x810x610 55
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si riserva il diritto di apportare ai prodotti le migliorie, sia meccaniche che estetiche, senza alcun preavviso




Macchina appositamente studiata per il taglio delle cami fresche e contempo-
raneamente idonea a tutti gli usi. Piatto gigante a doppio scorrimento. Braccio
stringicarne a pressione a mano montato su doppio ribaltabile. Fusione in lega
spedale di alluminio anodiztato, brillante, igienico, anticorrosivo. Trasmissione
a cinghie trapezoidali regolabili. Carrello montato su boccole autolubrificanti e

LEGENDA
VC = verticale came

cuscinetto a sfera, scorrevole e silenzioso. Spia luminosa per controllo accensione.
Motore oscillante, regolabile, accuratamente studiato in tutte le sue particolari
esigenze. A richiesta voltaggio monofase o trifase. Lama in acciaio speciale
temperata e rettificata. Tutti i modelli sono dotati del dispositivo blocco piatto/
vela per sganciare il piatto.

LISTINO PREZZ1

| modello | descrizione ‘ prezzo

1 AFN 300 VC: monofase 230 volt-50 Hz, CE professionale 2.131,50
2 AFN 300 VC: trifase 230/400 volt-50 Hz, CE professionale 2.233,42
3 AFFETTATRICE AFN 350 VC: monofase 230 volt-50 Hz, CE professionale 2.637,18

VERTICALE PER CARNI - -
4 CE PROFESSIONALE | AFN 330 VC: trifase 230/400 volt-50 Hz, CE professionale 2.739,10
5 AFN 370 VC: Monofase 230 volt-50 Hz, CE professionale 3.256,76
6 AFN 370 VC: trifase 230/400 volt-50 Hz, CE professionale 3.355,62
IMBALLI

7 | Imballo per AFN 300 VC 32,00
Imballo per AFN 350 VC 36,00

9 | Imballo per AFN 370 VC 40,00

ACCESSORI / NOTE

10 | Estrattore per lo smontaggio della lama.

95,00
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